< Je ne pourrais vivre sans Cﬁamyagne. Dans [a victoire Je le mérite. Dans la c[éfm’te Jen ai besoin. >
Winston Churchill a Odette Pol Roger, 1946

La Coupe de Champagne Haton 9.80€
La Coupe de Pétillant "[a petite bulle” en Blanc ou en Rosé  750€
LTslandais : notre Jv[anteur amélioré 990€
LAméricano : amertume & gourmancﬁ'se 990€
Le .?pm’tz : comme a4 Rome, ][dne’ro[, bulles et orange 990€
Le Saint-Germain : liqueur de Sureau et bulles 9.90€
La Ca“z'pirovska : citron vert, sucre g[agons et vodka 9,90€
Cuba Libre : Rhum, coca et citron vert 990€
Gin and tonic 9,20€
Ti Punch 920€
Le Cocktail de jus de fruits : Pomme, Ananas, Orange 6,90€
La Bouteille de Cﬁamyagne Brut "Jean Noél Haton" 58 00€
La Bouteille Blanc de Blanc "Jean Noél Haton” 76,00€
La Bouteille de Pétillant "La Petite Bulle” en Blanc 29,50€
3 Riviéres (Martinique) 9 60€ Saint Maudez (Pleubian) 9 60€
Fair Bélize 12,50€ Fair 960€
Le Diplomatico (Vénézuela) 10,50€ Bulldog Londres 9 60€

GALETTE DE SARRASIN, RIZ JAPONAIS, CREVETTES
MANGUE

les 6 les 9 [es 12
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- Le Glann Ar Mor

Vieilli en fiit de sauternes
- Le Kornog

Tourbé

Qhakys Japonais

Notre Cmfp de Coeur

. La Distillerie NTIKKA
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- Dalwhinnie Highlands 15 ans
Doux et f[om[

- Glenkinchie Lowlands 10 ans
Léger et fruite’

- Cragganmore .Speysic[e 12 ans
Profonc[ et subtil

. Oban West }[igﬁ[am[s 14 ans
Ample et iodé

- Lagavu[in Is[ay 16 ans
Intense et tourbé

. Talisker Sﬁye 10 ans
Puissant et corsé

BLANCS SECS
Muscadet Vieille vigne

Chéreau Carré
550€

La Suze 7cl

Le Kir roya[ 10¢[
Le Kir pétillant
Le Kir Muscadet
Le Kir Breton

- The Famous Grouse
Blended Scotch, Ecosse

. Chivas Rega[

Blended Scotch, 12 ans

. J&’B
Blended Scotch
. Glenlivet

Sing[e malt, 12 ans

. Jack Daniel’s

Blended, USA, 6 ans

BLANC MOELLEUX
Coteaux de [Aubance
Maison Brault
6,50€

4.20€
9,80€
7,60€
420€
420€

e La Suze 7cl
- Le Kir royal 10cl

. Le Kir yéti[[ant

. Le Kir Muscadet

. Le Kir Breton
- Le Porto rouge Scl
« Le Porto blanc Scl

« Le Martini 7cl
« Le Ricard 2l

« Le Chouchen Scl

ROSE
Cétes de Provence
Chateau Minuty
5,60€

le Porto rouge
le Martini 7cl
le Ricard 2cl
le Chouchen Scl

le Pommeau Scl

« Le Pommeau Scl

ROUGE

420€
9,80€
7,50€
420€
420€
6,00€
6,00€
440€
4,00€
4,60€
4,60€

Ménetou Salon
Maison Pierre Clément

blanc Scl

6,60€

6,00€
4.40€
3,90€
470€
470€



« SALADE DU TERROIR
Saint Jacques, gésiers Confz'ts, foie grasyoé[é et ses_pommes de terre tiédes

« SALADE DE CHEVRE CHAUD
Chévre chaud, tomates,dvoitrine fume’e,yommes de terre tiedes sur un [it de verdure

« FOIE GRAS

Cﬁutney mangue, ananas, oz’gnons rouges &’Jvains c[’g’pz’ces

« GRAVLAX DE SAUMON
Créme d'Aneth et son crumble

« GAMBAS
Houmous de butternuts, marrons et joue de beeuf

« TERRINE A LABRICOT
Pain aux fruits

«. CREME DE BROCOLIS A L’HUILE D’OLIVE
Magret fume’ et sa cﬁz’ps de ga[ette de blé noir

« ASSIETTE VEGETARIENNE
Selon [’insdnimtion du cﬁef

«- SOUPE DE POISSON

GALETTE DE SARRASIN, RIZ JAPONAIS, CREVETTES,
MANGUE

les 6 [es 9 [es 12



« PLATEAU ROYAL 2 PERSONNES
12 ﬁuitres, 1 araignée 1 tourteau, [angoustines, crevettes roses, 5u[ots,
1 homard breton de nos cotes

« PLATEAU DE FRUITS DE MER 2 PERSONNES
12 ﬁuitres, 1 araignée 1 tourteau, [angoustines, crevettes roses, bulots

« PLATEAU DE FRUITS DE MER 1 PERSONNE
6 huitres, 1/2 amigne’e 1/2 tourteau, [angoustines, crevettes roses, bulots

« NOTRE ASSIETTE DECOUVERTE
6 huitres, 3 [angoustines, 6 bulots, 3 crevettes

« HUITRES “LA PAIMPOLAISE DU LARGE” N°3

DE LANMODE?Z AT

9 huitres
12 huitres

» MSSIETTES®'E BULOTS

« ASBLESRIE BDE CREVETTES ROSES

« ARAIGNEE TOURTEAU MAYONNAISE
Selon [a saison

«- SOUPE DE POISSON

« FLAMBE (ALCOOL DE VOTRE CHOIX)
A LA VAPEUR
JUSTE CUIT AU BEURRE DE BARATTE

Garnitwne . Echadé de pommes de tenve et legumes



« ENTRECOTE BRETONNE GRILLEE

Frites ou gmtin c[azfpﬁinois, sauce au choix

« RIS DE VEAU
Aubergine grillée, Pommes de terre grenaille, ail noir

. LA POTEE DU CHEF
Choux et €ocos, lard confz’t,jarreton, saucz’sse,yommes de terre et carottes

« STEAK TARTARE AU COUTEAU
frites et salade

« BAVETTE DE VEAU
Frites ou gratin dauphinois, sauce au choix

« RISOTTO D’ARTICHAUT
Tomates confites,jus dolive Taggacﬁ

« DUO DE ST JACQUES ET ORMEAUX
fcmse’ defommes de terre etfetits [égumes enyersi[[ac[e

« DUO DE GAMBAS ET SAINT JACQUES
fcmsé Jefommes de terre etfetits [e’gumes enfersi[[afe

« SAINT-JACQUES SNACKEES

Purée c[edvatates douces au vz’naigre de fmmﬁoise, marrons rotis

au beurre demi-sel, [an{gm’[[e’
« LIEU JAUNE

Butternuts aux noisettes et noix Jefécan, Eisque de [angoustines a forange

« FISH AND CHIPS A LA PHILOMENN ROUSSE

Frites, sauce tartare



« CAFE OU THE GOURMAND 9,00€
« SELECTION DE FROMAGES AFFINES AOC 9,.00€
« MILLEFEUILLE REVISITE 8,60€
« CHAUD FROID 8 60€
Chocolat Vanille Praliné Maison :
« MI CUIT AU CHOCOLAT
, ; 8§ 60€
ﬂccomfagne de sa g[ace Cookies
« BABA AU RHUM 8§ 60€
« VERITABLE KOUIGN AMANN 8,60€
ﬂccomyagne’ de sa g[ace Cacahuéte
« FAR BRETON 8§ 30€
Glace et coulis caramel au beurre salé, chantilly
« MMESSERT LM JOUR 8,30¢€

Hes sont fabuiguées dans la cuisine de Lslandas.




@ . DE NOTRE GLACIER ADAM .

Chocolat, Café, Vanille, Rhum-Raisin, Cacahuéte,
Caramel au beurre salé, Noix de Coco, Menthe-Chocolat,
Pistache, Cookies et Scﬁtroumff

Fraise, Cassis, Citron vert, Framboise, Fruit de [adtmssion

Couye 2 boules

Banana de[it

Poire Belle-Hélene

Café Chocolat Liégeois

Dame Blanche

Colonel

. Iceﬁerg

(2 boules Menthe-Chocolat, Get 27, Cﬁanti[[y)
. Couye Antillaise

(2 b. Rhum-Raisin, Ananas, Rhum, Cﬁanti[[y)

« LES PROFITEROLES FACON ISLANDAIS
Q[ace vanille, cacahuéte, cookies, nappage chocolat chaud ou caramel, cﬁanti[[y

« LA COUPE "LA BELLE ILE"
2 boules g[ace Snickers, 1 boule Cookies, banane en fruit, cacahuétes grz’[[ées,

Morceaux de cookies, caramel au beurre salé et cﬁantz’[[y

« LA COUPE "PHARE DES SEPT-ILES"
2 boule Caramel, 1 boule Cookies, nappage caramel au beurre salé et cﬁanti[[y

« LA COUPE PHARE DU GRAND LEJON
1 50u[edvassion, 1 boule fmmﬁoise, 1 boule citron et morceaux de fruits

« LA BOUNTY
g[ace cﬁoco[at, noix coco, chocolat chaud et cﬁantz’[[y



Les 6 Huitres de Lanmodez
Créme de brocolis a ’huile d’olive, magret fumé et ses chips
Terrine a ’abricot pain aux fruits

Assiette végétarienne
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Fish and chips a la Philomenn rousse, frites, sauce tartare
Poisson du jour
Bavette de veau, frites ou gratin dauphinois
Risotto d’artichaut, tomates confites, jus d’olive Taggach

Far Breton Kouign Amann Mi-cuit au chocolat,
2 Boules de glace Crépe (beurre sucre, chocolat ou caramel)
Dessert du jour (saufle dimanche)

- VERRE DE JUS DE POMME, D'ORANGE OU DE COCA -

Steak Haché Poisson Jambon
Accompagné de frites de Légumes
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Mi cuit au chocolat
crépe 2 boules de glace



Les 9 huitres de Lanmodez
Gambas, houmous de butternuts, marrons et joue de beeuf
Gravlax de Saumon, créme d’aneth et son crumble

Foie gras, Chutney mangue,

ananas, oignons rouges, pain d’épices (supplément 2,00€)
) G)

Lieu Jaune, Butternuts aux noisettes et noix de pécan,

bisque de langoustines a ’orange

St Jacques snackées, purée de patates douces
au vinaigre de framboise, marrons rotis

au beurre demi-sel, lard grillé

La Potée du Chef, choux et cocos,

lard confit, jarreton, saucisse

Fromages AOC
Millefeuille revisité
Chaud froid chocolat vanille praliné maison
Baba au rhum
Café gourmand (+2,50€)

les Desserts du menu a 25,00€



ACCOMPAGNEES DE SALADE

LA PAIMPOLAISE Noix de Saint-Jacques et embeurrée de poireaux
LA COCHONNE Andouille de Bretagne, saucisse, lardons, fromage
LA 3 FROMAGES Fromage bleu, fromage rqpe’, Curé Nantais et miel

LA KERVOR Fromage bleu, noix, miel

GALETTE BEURRE

COMPLETE  Guf, jambon, fromage

SUPER COMPLETE G:'uf,jamﬁon,fromage, tomates

COMPLETE CHAMPIGNONS Guﬁjamﬁon,fromage, cﬁamyignons
COMPLETE OIGNONS &uf, jambon, fromage, oignons

LA CHEVRE CHAUD

SAUCISSE DU PAYS

SAUCISSE, FROMAGE

ANDOUILLE DE BRETAGNE FUMEE
ANDOUILLE DE BRETAGNE FUMEE, FROMAGE
JAMBON, FROMAGE

SAUCISSE DU PAYS

LA BREHATINE Pomme, caramel, glace cookies, chantilly
L’ISLANDAISE Poire, chocolat, cﬁanti[[y

CREPE FLAPY Boulede glace vanille arrosée de chocolat chaud ou de caramel

LA GOURMAN D E Banane, amandes gri[[e’es, chocolat chaud, cﬁanti[[y
LA MARIE Caramel, chocolat, chantilly
LA CREPE POMME CARAMEL MAISON

LA CREPE BANANE, CHOCOLAT
LA CREPE MIEL, CITRON

CREPE BEURRE, SUCRE
CREPE CARAMEL MAISON AU BEURRE SALE

CREPE CONFITURE MAISON Abricot, fraise, myrtille ou rhubarbe

CREPE CHOCOLAT, AMANDES GRILLEES
CREPE CHOCOLAT

CREPE CREME DE MARRON
CREPE FLAMBEE Cognac, Rhum, Calvados, Cointreau ou Grand-Marnier

SUPPLEMENT CHANTILLY

1450€
15,50€
13,00€

9,90€

3,00€
7,20€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
7,00€
9,00€
7,00€
950€
6,50€
7,00€

8,90€
8,90€
7,90€
7,90€
7,90€
7,90€
7,90€
6,80€

3,00€
7,00€
7,90€
7,90€
7,90€
7,90€
9,00€
2,50€



Le Café ou décaféiné 2,30€ L'Trish Coffee 10,00€

””f usion - Le the 3,30€ Le Chocolat Viennois 550€
Le Chocolat chaud 350€ RS ,
, Le Cafe Viennois 5,50€
Le Cappuccino 4 50€
1/2 Litre 4,00€

L'Eau de Plancoét f[ate, Plancoét a bulles ou San Pe[[egrino

L'Eau de Plancoét dv[ate, Plancoét a bulles ou San Pe[[egrino 1 Litre 5808
Jus de Fruits 25¢( :

Ananas, raisin, abricot, _pomme, famy[emousse, orange, Jvoire, tomate 4,50€
Perrier 33cl Coca-Cola 33cl, Orangina 25cl, Ice Tea 25c[, Schweppes 25¢l 4,30€

-> §poum 92 (Trjp[e Fermentation)
-> Blanche 5.6°

-> Philomenn Rousse 6°
-> Philomenn Blonde 6°

-> Grimbergen 6.7° > Blonde 56

Heineken 5°
Peﬁortﬁ 6.5°
Kronembourg sans alcool

. La Bouteille de 75¢ 12,20€ . La Bouteille de 75¢[ 1320€

. Le Pichet de 50c/ 9,20€

- La bolée de 20c 598 Irish Coffee La Fine de
Maison Bretagne

- Le Bas-Armagnac 8 50€ 10€ 10€

. Le Cognac VSOP 8,50€

- Le Cognac X0 10,00€ « Les Eaux de vie 8,60€

N bexGointron 8 60€ - Le Grand Marnier 8,60€

. Le Get 27 ou 31 800€ - Le Calvados hors d'dge 10,50€

- Les Liqueurs 8,60€ « La Vodka 4cl 9,00€



